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"COME Y BEBE QuE LA VIDA ES BREVE"

PARA EMPEZAR / HASTERO..

ANCHOAS EN SALAZON / ANTYOA Ghz Ak 4,25 €
LAS Cﬁo&uhﬂf DE JAMON DE LA AMONA MANOL! / 3,25 €
AMONA MANOLIREN uRDAIAZPIKO KROKETAK b uridad
puLPo ASADO 7 OLAGHRROA PARRILLAN 18,05 €
Ala paril con gt  pinertn

Pamrlan exveq pafita €t pperhautsaz lngundua

PASTEL DE KABRATXO / KABRATYO PASTELA 150 €
PIMIENTOS RELLENOS / PIPER BETEAK 50 €
Rellnas de bacalao con pesto de perel y pohw de o rio

Dakdsonz. beteak,, perrexd pesion é)muan’fxm Agdu havfsarekin

SopA DE PESCAPO / ARRAIN Z0PA 12,50 €
ENSALADA PE BoNro, PATATA Y GuINDILLA /

AuNA, Pﬂ T EA| PIPIRR, ENT?AL"Z‘PA 155 €
ENSALADA MODENA / MoPENA ENTSALADA

Tomate, cebollefa, bonifo o brotes de aiefes tierma

Tomaeq, fipia, afuna. el baradyord 13,25 €
JAMON [BERICO / [ERIAR URDAIAZPIOA

Con pan de hogaza. I parvil o tomode vl 2150 €
O xqodu et Tomatearekin

TEMPURA DE LANGOSTINOS /

owﬂKKﬁlekA TENPURA B0 €
LANGOSINOA A LA PLANCHA / 1550 €
OTARRAN SKAK PLAND&N

ESPARRAGOS A LA PARRILLA / ZANZURIAK PARRILLAN. 13,60 €

NUESTRAS FAMOSAS ALMEJAS /
GURE TXIRLA FAMATUAK

A LA WRINERA / “WRINERA" ExfcA €

W PESCADOS / ARRAINAK
MERLUZA / LEGATZA -

EN SALSA VERDE /SALTSA BERDEAN 2350 €
A LA PLACHA 7 PLANTYAN EGINA % 21,00 €
A LA PARRILLA / PARRILLAN ERREA # 21,00 €

* sevvida con pafata asada al horno y cebolino fresco/
pafatoz efa fipoin freskonz lagwnda. dator

PARRILLA DESDE 1933 /
PARRILLA 195J.ETIR

BESu60 / BISIGuA (4 PER.) €/kg
RODABALLO / ERREPOILOA (4 PER.) €/kg
RAPE / [rSAS-zApol (4 PER.) €/kg
LENGUAPO / MIHI-ARRAINA (1 PER.) €/kg
LuBINA 7 LUPINA (1 PER.) €/kg

Reompliados de gipervadn g pafafos asdns
Aecainae piperrod2 el pafala envenz lagundbia datoz

Y EL FIMI0SO BACALAD Conl phriAS DE ALAA
BAALA ERREA IRABFKO PhAz. LAGUNDUA

b’
CARNE / HARAGIA

SOLOMILLO A LA PLANCHA / AzPrzoNA PLANTXAN 26,40 €

CHOLETA PREMIM / FREMIOM TXOLETA (IkG) €
Con patafas fritas o gimientos del pigilo / Pt e e picdo grvec

\‘

¥, NUESTROS ARROCES / GURE ARROZAK
22— (Lper ~ 10min. coccion)
ég(oz TXOKO 6ETAK!ﬂ 1 TXOKO GETARIA ARROZA €
avante  marisco / Hbakandon efa. itsaskink
ARROZ NEGRO CON ALI oL[ / 3280 €

ém@z BELTZA ALI-OLIAREKN
use de sepid, Cebol y pimiertos /
@\, ﬁpura efa pipervaz oinarrilva J

GUARNICIONES / OSAGARRIAK

Putatas fitas ol ajo / Pavatori dkifzko paata frifuk. 60 €
Ferrada con mﬁm / Poercoda. pafatekin 60 €
Punientos verdes fas / frifako pper berdeakc 800 €
Pan / Oga 125 €

10% [.v.A INCLuIDO 7 %\o B.E.z-A BARNE

“Agradecemos de anfemano su Comprension i su eleccion no estd disponible, Txoko Gefaria trabaja con productos del dia, frescos
"Aldez aurcefik. eskertzen dizvequ avkeratufakon eskuraqai ez baduqu ulerizeaqatik, Tioko Getariak eqineko produkivekin lan eqifen dv,

lde alfa calidad” /
eskoak efa kalifatezkoak "



